
第12回国産ニジマス中国料理コンクール　決勝審査結果 平成29年11月6日 於：東京誠心調理師専門学校

決勝№
結果
賞

部門 氏 名 年齢 勤務先 所在地 中国語名 日本語名

A-1 全国養鱒振興協会長賞（入賞） 麺飯 佐野　香織 38 大阪新阪急ホテル 大阪支部 美味虹鱒青海苔拌麺 美味しい虹鱒を香りの良い青海苔麺と共に

A-2 全国養鱒振興協会長賞（入賞） 麺飯 山田　隆太 34 びわ湖大津プリンスホテル 滋賀県支部 秋彩包虹鱒餃子 秋の味覚と虹鱒炒飯の包み焼き

A-3
全国養鱒振興協会長賞（金賞）
全国内水面漁業協同組合連合会長
賞

麺飯 篠江　泰正 41 ザ・キャピトルホテル東急 東京・千代田区 頂湯虹鱒米飯 蜜汁燻虹鱒おこげ包み

A-4
全国養鱒振興協会長賞（銀賞）
(一社)日本養魚飼料協会理事長賞

麺飯 高智　優 43 中国割烹　大岩 愛媛県支部 金色虹鱒魚粥 体に優しいヘルシーな虹鱒の粟粥

A-5
全国養鱒振興協会長賞（銅賞）
全国養鱒技術協議会運営委員長賞

麺飯 佐々木　裕二 31 新橋亭 東京・中央 麻辣虹鱒粥
虹鱒のスパイスおかゆ、虹鱒のＸＯ醤を添え
て

Ｂ－１
全国養鱒振興協会長賞（銀賞）
(一社)日本養魚飼料協会理事長賞

アラカルト 南　裕貴 36
グランドプリンスホテル京
都

滋賀県支部 秋味覚香米虹鱒 ジャスミン米を使った虹鱒２種料理

Ｂ－２ 全国養鱒振興協会長賞（入賞） アラカルト 木田　正義 28 八仙閣 福岡県支部 花椒油虹鱒果仁酥餅
虹鱒フルーツ香るサクサクパイと花椒オイル
煮

Ｂ－３
全国養鱒振興協会長賞（銅賞）
全国養鱒技術協議会運営委員長賞

アラカルト 田中　圭英 26 辻調理師専門学校 大阪支部 鴛鴦美味鱒魚 ニジマスの２種盛り合わせ

Ｂ－４
全国養鱒振興協会長賞（金賞）
全国内水面漁業協同組合連合会長
賞

アラカルト 北原　翔悟 27 ホテルニューオータニ 東京・千代田区 輝煌両吃虹鱒 色鮮やかな２種の味わい

Ｂ－５ 全国養鱒振興協会長賞（入賞） アラカルト 中園　健司 36 八仙閣 福岡県支部 虹鱒泡菜香味二色 泡菜香る虹鱒料理２種盛り


